
 

 

 

 

 

 

 
 

Sans os cuit tranché sous-vide 
Sauce aux fines herbes du 

jardin  

Nous préparons et adaptons 
votre commande selon le 
nombre de vos convives 

 

 

 

 

 

 

 

 
Notre Pack Bénichon 

Jambon-saucisson-lard 
tranchés, vienerlis 

Pommes de terre nature 
Choux et carottes, le tout 

tranché et sous-vide  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 
 
Afin d’être encore mieux servi, Veuillez passer vos commandes au plus vite, merci 

AGNEAU FRAIS DU PAYS  
POIDS 

 
FRS/KG 

Gigot d’agneau avec os entier  2,5 à 3,5 KG 40,50 

Gigot d’agneau avec os détaché 2,5 à 3,5  KG 40,50 

Gigot d’agneau sans os roulé 2,0 à 3,0  KG 45,00 

                 1/2 Gigot d’agneau sans os roulé 1,2 à 1,5  KG 46,95 

Épaule d’agneau entière avec os 2,0  KG 24,95 

Epaule d’agneau sans os roulé 1,0 à 1,4 KG 40,95 

Racks d’agneau frais du pays 0,8 KG 66,00 

Chops d’agneau frais du pays 0,6 KG 66,00 

Souris d’agneau du pays 0,5 KG 34,95 

Côtelettes d’agneau du pays à la pièce 66,00 

Ragoût d’agneau sans os maigre (épaule) Au kg 40.95 

Ragoût d’agneau avec os (cou) Au kg 19,95 

 
 

 
FRS/KG 

Jambon à l’os  cru entier à cuire 22,95 
Jambon à l’os cuit entier 23,95 

Jambon à l’os cuit sans os en morceau prêt à chauffer 36.95 
Jambon à l’os tranché sous-vide prêt pour chauffer 43,95 

Véritable saucisson maison à cuire 26,95 
Véritable saucisson maison de la borne à cuire 28,95 

Langue fumée à cuire 24,95 
Langue fumée cuite 32,95 

Nos saucisses fumées à choix : ménage/aux choux/au foie 22,95 
Lard fumé à cuire extra maigre 29,95 

Lard extra maigre CUIT/ Saucisson CUIT 39,95 

Bernard Limat 

Maître-Artisan 

Boucher-Charcutier 

CH 1746 Prez 

www.boucherie-limat.ch 
 bernard.limat@bluewin.ch 

RECROTZON 2024 

De nombreuses Friandises à disposition  

 Moutarde de bénichon-bricelets-croquets-pains d’anis 

026 470 15 22 

Nos petites terrines à choix Nos petits pâtés croûtes à choix 

mailto:bernard.limat@bluewin.ch

